
FÜR ZWISCHENDURCH AB 9 UHR 
Französisches Frühstück� 5,90 
zwei Croissants mit Butter und Marmelade

Pfälzer Kartoffelsuppe� 8,50 
mit Croutons und Bauernbrot

Bayrische Weißwürste mit Brezel und süßem Senf� 8,50

Wurstsalat� 11,50 
mit Essiggurken, Zwiebeln, hausgemachtem Dressing und Bauernbrot

Schweizer Wurstsalat� 12,50 
mit Essiggurken, Zwiebel, Käse, hausgemachtem Dressing und Bauernbrot

SALATE                                                                                                  
Beilagensalat� 5,50

Bunter BUGA Salatteller� 10,50 
mit verschiedenen Blatt- und Rohkostsalaten, 
Kirschtomaten, Vinaigrette und Bauernbrot:

* mit Hirtenkäse, Oliven und milden Peperoni� 13,90
* gebratenen Maultaschen 1a,3,7,9,10,12,C� 14,90
* gebratene Hähnchenstreifen� 15,90

SPEISEN &
GETRÄNKE
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VEGETARISCH
Pasta Pesto mit Kirschtomaten 11,90

Pfälzer Ofenkartoffel mit Kräuterquark und Salatbuquet 12,90

Schwäbische Käseknöpfl e 1a,3,7,12 13,90
mit würzigem Bergkäse, Schmelzzwiebeln und Röstzwiebeln 

Kichererbsen-Curry mit Blattspinat und Kirschtomaten 13,90

HAUPTGERICHTE
Schwäbische Maultaschen    14,50
an hausgemachter Jus, Schmorzwiebeln und Kartoffelsalat 1a,3,8,9,10,12,B,F

2 Fleischküchle mit Kartoffelsalat und Bratenjus 16,90

2 panierte Schweineschnitzel mit Spätzle und Bratenjus 1a,3,11,12,C 16,90

Rindergulasch hausgemacht vom Weiderind mit Spätzle 17,90

BUGA Pfännle 19,80
eine gebratene Maultasche, eine Frikadelle, ein Schnitzel und Käseknöpfl e

FISCHGERICHTE
Seelachsfi let im herzhaften Teig gebacken 16,90
mit Sauce Remoulade und lauwarmem Kartoffelsalat 1a,3,4,6,7,8,910,12,C,F

Ganze geräucherte Forelle 16,90
mit Sahnemeerrettich und Kartoffelsalat
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ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
SÄFTE	
Rhabarber F, Orangen-, Traubensaft(rot)			   0,3l 4,50� 0,5l 5,50
Saftschorle	 0,3l 4,20� 0,5l 5,50

ODENWALD-QUELLE
Apfelschorle, Kirschschorle	 0,3l 4,20� 0,5l 5,50
Mineralwasser still oder classic	 0,25l 3,30� 0,75l 6,50 

SOFTGETRÄNKE
Coca-Cola B, koffeinhaltig Fanta B, H Mezzo Mix B, Koffeinhaltig	 0,3l 4,20� 0,5l 5,50               
Coca Cola ZeroB, F, I, J, koffeinhaltig Sprite				    0,3l 4,20� 0,5l 5,50

SAISONAL HAUSGEMACHTE LIMONADE	  
Fragen Sie unsere Bedienung� 0,5l 5,50

BIERE
WELDEBRÄU 
Welde No.1 vom Fass 1, 1a� 0,4l 5,00
Welde Radler 1, 1a� 0,4l 5,00
Welde alkoholfrei 1, 1a� Flasche 0,33l 4,00

EICHBAUM
Eichbaum Hefeweizen 1, 1c� 0,5l 5,50
Eichbaum Hefeweizen alkoholfrei� Flasche 0,5l 5,50
Eichbaum Helles 1, 1c							       0,3l 4,20� 0,5l 5,50
 * Alle gebrauten Bierprodukte sind aufgrund der Zutaten (Gerste, Hefe, Hopfen, Mais, Malz und Weizen) glutenhaltig. 
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APERITIFS
Hugo 12� 7,50 
Prosecco mit Holunderblütensirup, Minze, Limette und Eis

Aperol Spritz B, 12� 7,50 
Prosecco mit Aperol und Mineralwasser  Orange und Eis

Lillet Wild Berry 12� 7,50 
Lillet Blanc mit Russian Wildberry auf Eis

WEINE
WG SCHRIESHEIM, BERGSTRASSE 12

Spätburgunder Rosé� 0,25l 5,70
Weißburgunder trocken� 0,25l 5,70
Grauburgunder trocken� 0,25l 5,70

WG HERXHEIM, PFALZ 12

Riesling trocken� 0,25l 5,90
St. Laurent rot, trocken� 0,25l 5,90

WEINSCHORLE� 0,5l 6,50 
weiß, rosé oder rot

FLASCHENWEINE
BUGA Cuvée weiß trocken� 0,75l 24,50
Bülent Blanc weiß trocken� 0,75l 23,50
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SECCO
SchrieSecco weiß 12							       0,1l 4,50� 0,75l 24,80 
frischer spritziger Secco

SchrieSecco weiß auf Eis 12						      0,2l 6,50

HEISSGETRÄNKE
Tasse Seeberger – Café � 3,50
Tasse Seeberger – Café entkoffeiniert� 3,50
Espresso	� 2,50
Espresso Macchiato 7� 2,80
Cappuccino 7� 3,90
Milchcafé 7� 3,90
Latte Macchiato 7	�  3,90
Heiße Schokolade ohne Sahne 7� 3,50
Großes Glas Tee� 3,50 
Schwarztee, Grüntee, Kamille, Pfefferminze, Früchte

DIGESTIFS
Ramazzotti� 4 cl 5,00
Grappa di Chardonnay	� 2 cl 4,00
Kirschwasser� 2 cl 4,00
Williams Birne� 2 cl 4,00

Für Hinweise zu Allergenen und Zusatzstoffen fragen Sie bitte das Personal.


