
Speisekarte



Liebe Gäste,
Herzlich willkommen im Seerestaurant Luisenpark  

– Ihrem besonderen Ort direkt am See mit Blick auf  
die Flamingoinsel!

Kulinarische Entdeckungsreise 
im Herzen des Luisenparks
Der Luisenpark ist eine Landschaft aus Wegen,  

Gärten und Wasserflächen. Offene Wiesen treffen auf 
thematische Gartenräume, ruhige Seen auf lebendige 

Tierbereiche. Genau dieser Wechsel aus Bewegung und 
Verweilen bildet die Grundlage dieser  

Speise- und Getränkekarte. 
 

Die kulinarische Linie folgt dem Parkplan:  
klar strukturiert, naturverbunden und abwechslungsreich. 

Regionale Klassiker stehen neben leichten Sommer-
gerichten, vegetarische und vegane Optionen ergänzen 

herzhafte Kompositionen. Jeder  
Abschnitt der Karte greift eine Station des Parks auf  

– in Atmosphäre, Geschmack und Auswahl.

EIN ECHTER TIPP: 
Unser Sonntagsbrunch, entspannt, lecker, beliebt. Wir 

freuen uns auf Ihre Anfrage und Ihre Tischreservierung!

Ihr Seerestaurant-Team



Quer durch den Garten
Bunter Salatteller	 Klein 6,90€ | Groß 12,90€

Land und Meer
Bunter Salatteller mit gebratenen Putenbruststreifen 	 18,90€
Bunter Salatteller mit Garnelen (b, 7)	 20,90€

Ziegenkäse (g, h)

Bunter Salatteller | Ziegenkäse | Walnuss | Traube 	 16,90€

Kartoffeltasche (g)

Bunter Salatteller | Kartoffeltasche	 16,90€

Maultasche    (a, c, f, g, i)

Bunter Salatteller | Gebratene Maultasche	 16,90€

Bowls
Grüner Salat | Hirse | Gebratene Champignons  
Avocado | Tomate | Gurke | Karotten

Wahlweise dazu:
Putenbruststreifen 	 19,90€
Garnelen (b, 7)	 22,50€
Veggie: Trauben | Feta | Walnuss (g, h)	 17,90€

Salate & Bowls
Alle Salate und Bowls servieren wir mit 

Balsamico (j, l, 3) oder Joghurtdressing (g, j, l, 3) 

*Special

Wurstsalat (j)

mit Pommes Frites 	 14,90€

Räucherlachs (d, l, 3, 8) 
Rösti | Sahnemeerrettich | Salatbouquet 	 16,90€

Ofenkartoffeln
Kräuterquark | Salatbouquet (g, j, l, 3) 	 13,90€
Kräuterquark | Salatbouquet | Räucherlachs (d, g, j, l, 3)	 18,90€
Kräuterquark | Salatbouquet | gebratene Putenbruststreifen (g, j, l, 3)	 18,90€

Portion Pommes 
Kartoffel Frites	 5,90€
Süßkartoffel Frites 	 6,90€

Burger - Classic (a, g, j, k, 2)

Beef-Patty | Käse | Sauce | Tomate | Salat	 18,90€

Burger - Vegan (a, c, f, g, i, j, k, 2, 3, 15)

Veganer Patty | Avocado | Sauce | Tomate | Salat	 18,90€

Beide mit Pommes oder Süßkartoffelpommes

Klassiker & Beilagen



Maultaschen (a, c, f, g, i, j, 3, 15) 

Schmorzwiebeln | Kartoffelsalat | Bratenjus	 15,50€

Fleischküchle (a, c, f, g, i, j)

Spätburgundersoße | Kartoffelsalat 	 15,90€

Paniertes Schnitzel Landschwein (a, c, g)

Pommes Frites 	 18,50€

Putensteak gegrillt (a, f, g, i, j, 15)

Grillgemüse | Reis | Ingwer-Limonen-Jus 	 19,50€

BUGA Pfännle  (a, c, f, g, i, j, 15)

Maultasche | Schnitzel | Fleischküchle
Käsespätzle | Bratenjus	 19,90€

Rostbraten Schwäbischer Art   (a, c, f, i, 15)

Vom Weiderind | Schmorzwiebeln
Bratenjus | Spätzle 	 25,90€

Ganze geräucherte Forelle (d, g, 3, 15)

Sahnemeerrettich | Kartoffelsalat 	 19,50€

Auf der Haut gegrilltes Lachsfilet (d, g)

Buntes Grillgemüse | Reis | Kräuterrahmsoße	 23,90€

Hauptgerichte Pasta & Reis
Käsespätzle     (a, c, g) 

Würziger Bergkäse | Röstzwiebeln	  16,90€

Tagliatelle (a, g)

Hähnchengeschnetzeltes | Rahmsauce	  18,90€

Reis (a, f, j)

Hähnchenstreifen | Thai- Curry Sauce	  18,90€

Steinpilz Tortelli     (a, c, g, 15)

Frischkäse | Salbeibutter 	 18,50€

Ziegenkäse Ravioli     (a, c, g)

Rosmarin | Honig | Crème fraîche | Riesling Rahm  	 18,50€

Desserts
Belgische Waffeln
Vanilleeis | Nutella | Sahne (a, c, g)	 12,90€

Pancakes
Mandelmus  | Beeren | Ahornsirup (a, c, g, h)	 14,90€



1 Kugel Eis 
Bourbon-Vanille (a, c, f, g, h, 2) | Schokolade (a, c, f, g, h) | Erdbeere (a, c, f, g, h, 2, 15) | 
Pistazie (a, c, f, g, h, 3) | Stracciatella (a, c, f, g, h) | 
Sorbet Mango (a, c, f, g, h) | Sorbet Zitrone (a, c, f, g, h)	 2,00€

Eiskaffee (a, f, g, 1, 9)	 9,00€

Eis-Schokolade (a, f, g)	 9,00€

Gemischtes Eis
Eis 2 Kugeln Ihrer Wahl, mit oder ohne Sahne 	 4,90€
Eis 3 Kugeln Ihrer Wahl, mit oder ohne Sahne 	 6,90€
Eis 4 Kugeln Ihrer Wahl, mit oder ohne Sahne 	 8,90€
Eis 5 Kugeln Ihrer Wahl, mit oder ohne Sahne 	 10,90€

Erdbeer-Becher (a, c, f, g, h, 1, 2, 15)	
2 Kugeln Vanilleeis | Eine Kugel Erdbeereis
Frische Erdbeeren | Sahne | Erdbeersauce 	 9,90€

Schoko-Becher (a, c, f, g, h, 1)

1 Kugel Vanilleeis | 2 Schokoeis | Schokosauce  
Mini Brownie | Sahne	 9,90€

Eiskarte
(Carte D´OR Sorten) – 2,00€

Guten Appetit!

Spätzle (a, c, f, i)

mit Bratensoße 	 8,50€

Mini-Schnitzel (a, c, g)

mit Pommes Frites 	 9,90€

Chicken Nuggets (a, c, f, g, i, j, k)

mit Pommes Frites 	 8,90€

Schön, dass ihr bei uns seid! Während ihr auf euer  
Essen wartet, dürft ihr euch gerne an unseren  
Mal- und Spielsachen bedienen. 
Macht es euch bei uns bequem und fühlt euch wohl!

Kinderkarte
Wir bieten täglich frische Konditor- und hausgemachte 
Kuchen an. Fragen Sie gerne unser Personal- oder  
werfen Sie selbst einen Blick in unsere Kuchentheke!



Genuss, der die Wege, Orte & 
Besonderheiten des Parks auf 

den Teller bringt.

Gärten & Grünflächen 
– Frische Vorspeisen und Salate

Die weitläufigen Gartenanlagen des Parks prägen den 
Auftakt. Farben, Kräuter und saisonale Zutaten stehen im 

Mittelpunkt. Salate und Bowls spiegeln diese Vielfalt wider: 
leicht, frisch und offen komponiert, inspiriert von Stauden-
beeten, Heilpflanzen und den klaren Linien der Parkachsen. 

 
Der Luisenpark erstreckt sich über rund 42 Hektar  

grüner Landschaften, geschwungener Wege und blühender 
Gärten – ein Spaziergang, der alle Sinne weckt.

Kutzerweiher & Flamingoinsel  
– Fisch, Wasser, Ruhe 

Der See bildet das Herz des Parks. Wasserflächen, Gondo-
lettafahrten und die Flamingoinsel bestimmen das Bild.

 
Fischgerichte und fein abgestimmte Hauptgänge greifen 

diese Ruhe auf: ausgewogen, klar und mit Fokus auf  
Qualität und Herkunft. Aromen bleiben zurückhaltend und 

harmonisch – wie das Spiegelbild des Parks im Wasser.

Freizeitwiesen & Tierbereiche
Zwischen Wiesen, Tiergehegen und Spielplätzen zeigt sich 

der Park von seiner lebendigen, familiären Seite. 

Hier finden sich vertraute Gerichte und herzhafte  
Klassiker: bodenständig, kräftig und unkompliziert. Küche, 
die an Picknick, Geselligkeit und entspannte Stunden im  

Grünen erinnert.

Themengärten & Pflanzenschauhaus
Das Pflanzenschauhaus steht für Vielfalt, internationale 
Einflüsse und unterschiedliche Klimazonen. Vegetarische 

und vegane Gerichte greifen diese Idee auf:  
pflanzenbasiert, aromatisch und modern interpretiert.  

Gemüse, Hülsenfrüchte und Kräuter bilden hier das  
Zentrum des Geschmacks.



Wo Natur & Genuss 
zusammenfließen

Im weitläufigen Luisenpark, einer der schönsten  
Gartenanlagen Europas, spazieren Besucher durch  

Themengärten, vorbei an Wassergärten, exotischen Tieren 
und lauschigen Plätzen am Kutzerweiher. Jeder Schritt 

führt zu neuen Eindrücken – genau wie jede Seite unserer 
Speisekarte eine neue Aromenwelt eröffnet.

Das Seerestaurant
Am Ufer des Kutzerweihers, mit freiem Blick auf ruhiges 
Wasser, Flamingos und die lebendige Tierwelt, empfängt 

Sie unser Restaurant – ein Ort, an dem kulinarische  
Tradition auf parkfrische Inspiration trifft. Genießen Sie 

hier klassische deutsche Küche und liebevoll zubereitete 
Fisch- und Saisongerichte, die sowohl vom großzügigen  
Panoramablick als auch von der direkten Nähe zur Natur 

inspiriert sind.

Terrasse & Café – 
Genuss mit Vogelgezwitscher

Auf unserer sonnigen Terrasse, die teilweise direkt über 
den Kutzerweiher hinausragt, können Sie bei Kaffee und 

Kuchen verweilen, während Flamingos und andere  
Parkbewohner ihre Runden drehen – ein einzigartiger  

Genussmoment zwischen Natur und kulinarischer  
Lebensart.

GRATIS GETRÄNK !
Haben Sie Social Media? Dann erwähnen Sie uns in einem  
Posting oder Ihrer Story @seerestaurant.luisenpark

Genießen Sie anschließend ein kostenloses Getränk.  
Zur Auswahl stehen für Sie ein Digestif aus unserer Karte oder 
ein Espresso. Dieses Angebot gilt als kleines Dankeschön, wenn 
Sie uns in einem Posting oder in Ihrer Story auf Social Media 
unter @seerestaurant.luisenpark erwähnen.

Ihr Seerestaurant-Team



Geldermann Grand Brut (1, 3, 5)	 0,1 l 7,50€ | 0,75 l 38,00€ 

Geldermann Grand Rosé sec (1, 3, 5)	 0,1 l 7,50€ | 0,75 l 38,00€

Lillet Winter Berry (l, 2, 3, 5, 15)	 0,2 l 9,50€ 

Lillet Rosé White Peach (l, 1, 2, 3, 5, 15) 	 0,2 l 9,50€

Italicus Spritz (l, 1, 3, 5) 	 0,2 l 9,50€ 

Ramazzotti Limoncello Spritz (l, 1, 2, 3, 5) 	 0,2 l 9,50€

Aperol Spritz (l, 1, 2, 3, 5, 10) 	 0,2 l 9,50€ 

Campari Spritz (l, 1, 2, 3, 5, 10) 	 0,2 l 9,50€ 

Canonita de Mallorca Spritz (l, 1, 2, 3, 5) 	 0,2 l 9,50€ 

Hugo (l, 1, 3, 5)	 0,2 l 9,50€

Deja Vu Tonic Spritz (l, 1, 2, 3, 5, 10, 15)	 0,2 l 9,50€

Martini Bianco (l, 1, 5, 15)	 5 cl 6,00€ 

Martini Extra Dry (l, 1, 5, 15)	 5 cl 6,00€

Alkoholfreie Aperitifs
Lillet 0% Wildberry (1, 10, k) 	 0,2l 8,50€

Noperol 0.0% Spritz (1, 10, k) 	 0,2l  8,50€
Ramazzotti Arancia 0.0%, Tonic Water, Orangenscheibe

Deja Vu 0.0% Wildberry (1, 13, 15, 10) 	 0,2l  8,50€

Aperitifs alkoholfreie Getränke
Mineralwasser - Staatlich Fachinger 	 0,25 l – 3,20€
Kohlensäure oder Naturell 	 0,75 l – 7,50€
 
	
Säfte & Nektare von Granini
Apfel, Orange, Rote Traube, Johannisbeere, 	 0,3 l – 4,40€
Rhabarber, Ananas, Kirsche, Maracuja 

	
Saftschorlen
Apfel, Orange, Rote Traube, Johannisbeere, 	 0,3 l – 4,00€
Rhabarber, Ananas, Kirsche, Maracuja	  0,5 l – 5,60€

Softgetränke – Sinalco 	 0,3 l – 3,90€
Cola (2, 7, 9, 15) 	 0,5 l – 5,40€
Cola Zero (2, 7, 9, 11, 12, 15)

Orange (2, 3, 15)

Cola Mix (2, 3, 9, 15)

Zitres (15) 

Red Bull (2, 9, 14, 15)	 0,2 l – 4,90€

Limonaden – Bilz Bio
Beeren-Seele (2, 15)	 0,33 l 4,50€ 
Citrus-Seele (2, 15)	 0,33 l 4,50€

Schweppes – Bittergetränke 	 0,2 l – je 3,50€
Bitter Lemon (3, 10, 15)

Ginger Ale (2, 15)

Tonic Water (10, 15)

Wild Berry (2, 15)

White Peach (2, 3, 15) 

Hausgemachte Limonaden
Alkoholfrei

See-Spritzer (2, 15)	 0,3 l - 8,50€
Crodino | Melonensirup | Beeren-Seele | Maracujasaft | Beeren | Soda

Holunder-Spritzer (2, 15)	 0,3 l - 8,50€
Holunderblütensirup | Citrus-Seele | Ginger Ale | Limetten  
Minze | Grenadine | Soda



Vom Fass – Karlsberg
UrPils (a)	 0,3 l 4,10€ | 0,5 l 5,70€ 
Naturweizen (a)	 0,3 l 4,10€ | 0,5 l 5,70€ 
Radler (a, 15)	 0,3 l 4,10€ | 0,5 l 5,70€ 

Alkoholfreie Biere - Aus der Flasche
Karlsberg Naturweizen Hell (a)	 0,5 l 4,80€ 
Karlsberg Pilsner (a)	 0,33 l 3,80€

Biere

Weinauswahl
Regional

WEINE AUS SCHRIESHEIM  
- WINZERGENOSSENSCHAFT

Grauer Burgunder trocken	 0,25 l 8,50€ | 0,75 l 27,00€ 
Fruchtig, elegant, harmonisch, mild

Gewürztraminer lieblich	 0,25 l 8,50€ | 0,75 l 27,00€
fruchtig, cremig, elegant

Pinot Noir Rose Trocken	 0,25l 8,50€ | 0,75l | 27,00€
Aromatisch, leicht, fruchtig, frisch

WEINE AUS DER PFALZ  
– WEINGUT BASSERMANN-JORDAN

Grauburgunder	 0,2 l 8,00€ | 0,75 l 32,00€
Birne, zarte Mandelaromen und Ananas, 
später immer mehr kräutrige Noten.

Weinschorlen
AUS SCHRIESHEIM 
-WINZERGENOSSENSCHAFT
Riesling	 0,25 l 4,50 € | 0,5 l 6,90 €
Weißherbst	 0,25 l 4,50 € | 0,5 l 6,90 €

Weißburgunder	 0,2 l 8,00€ | 0,75 l 32,00€
frisches Kernobst, Gelbfrüchte, etwas Zitrus und  
dezenten vegetativen Noten. Dezente Säure und feiner Schmelz

Riesling	 0,2 l 8,00€ | 0,75 l 32,00€
Bukett reifer Beeren, begleitet von einer frischen Fruchtigkeit.

Sauvignon Blanc	  0,2 l 8,00€ | 0,75 l 32,00€
Stachelbeere, Maracuja, Holunderblüten, grüne Banane  
und grüner Apfel. Balanciert mit Zug und langem fruchtigen Abgang.

S….sprung Rotwein	 0,2 l 8,00€ | 0,75 l 32,00€
Dunkle Beeren gepaart mit Kirschfrucht und etwas Röstaromen.  
Am Gaumen ist der Wein dicht und konzentriert mit langem Nachhall.

Langenmorgen Weißburgunder Trocken 	 0,75 l 69,00€
Harmonisches Duftspiel aus frischer Birne, reife Melone  
und Zitrusfrüchten mit Nuancen von Blütenhonig.

International

Lugana DOC 

 – Castello Bondoni ITALIEN	      0,75 l 38,00€
cremig, saftig und fruchtig

Chardonnay Réserve IGP Pays d‘Oc 

– Luc Pirlet  FRANKREICH 	  0,75 l 32,00€
zarte, feine Aromen von weissen Blüten, Zitrus- und 
Trockenfrüchten

Minuty M Rosé Côtes de Provence AOP 

– Château Minuty FRANKREICH  	  0,75 l 52,00€
frische Aromen von roten Früchten und zartem Pfirsich, 
lebhaft aber leicht

Primitivo di Manduria DOC Apulien  

– Terre di Campo Sasso ITALIEN      	 0,75 l 32,00€
samtig, kraftvoll, Noten von Vanille, Waldbeeren  
und reifen Süßkirschen

Juan Gil Silver Label 12 Meses BIO Jumilla DO  

– Bodegas Juan Gil SPANIEN	        0,75 l 38,00€
Ausdrucksstark, reife Johannisbeeren, würzig, cremig

(8)

(8)



Longdrinks & Cocktails
Longdrinks
Havana-Cola (2, 7, 9, 15)	 0,2 l 9,00€ 
Vodka-Lemon (15)	 0,2 l 9,00€ 
Vodka-Energy (2, 9, 14, 15)	 0,2 l 9,00€ 
Jack Daniels-Cola (2, 7, 9, 15)	 0,2 l 9,00€ 
Espresso Martini (2, 9)	 0,2 l 10,50€

Gin & Tonic 
Beefeater	 0,2 l 9,00€ 
Malfy Rosa / Limone 	 0,2 l 9,00€
Knut Hansen Dry (10, 15)	 0,2 l 11,00€
Monkey 47 (10, 15)	 0,2 l 12,50€

Gin 0,0% & Tonic
Knut Hansen (10, 15)	 0,2 l 8,50€ 

Cocktails 
Seerestaurant Cocktail	 Mit Alkohol 12,00€ / alkoholfrei 9,50€ 
Caipirinha 	 10,00€
Mai Tai 	 10,00€
Pina Colada (g)	 10,00€
Mojito 	 10,00€
Moscow Mule (15)	 10,00€
Gin Mule (15)	 10,00€
Gin Fizz 	 10,00€
Tequila Sunrise 	 10,00€
Negroni	 10,00€

Digestif & Spirituosen
Williams Birne 	  2 cl 4,50€ 
Alte Zwetschge 	 2 cl 4,50€
Waldhimbeergeist 	 2 cl 4,50€
Amaro Ramazzotti 	 2 cl 4,50€ 
Averna Amaro 	 2 cl 4,50€
Jägermeister 	 2 cl 4,50€
Grappa Bianca (B.LO Nardini) 	 2 cl 5,90€ 
Havana Club Añejo 3 Years 	 4 cl 6,00€ 
Martell V.S.O.P. Cognac 	 2 cl 9,90€
Absolut Vodka 	 2 cl 4,50€ 
Pernod 	 2 cl 4,50€ 
Bumbu Cream (g, 2)	 2 cl 5,00€ 
Chivas Regal 12 Jahre 	 4 cl 8,00€

Kaffee 
& Teespezialitäten

Standards:
Kaffee Crema (9)	 3,60€
Kännchen Kaffee (9)	 6,50€
Espresso (9)	 2,90€
Espresso Macchiato (9, g)	 3,00€
Doppio (9)	 4,60€
Cappuccino / Milchkaffee (9, g)	 4,80€
Latte Macchiato (9, g)	 4,80€

Spezials:
Affogato al Caffé (9, g)	 4,60€
Kaffee Gourmandise (9, g)	 10,90€
Heißgetränk nach Ihrer Wahl | 4 Petits Fours Traiteur de Paris 

Latte Karamell (9, g)	 5,20€
Latte Vanille (9, g)	 5,20€

Schoki Zeit:
Heiße Schokolade (g)	 4,80€
Heiße weiße Schokolade (g)	 4,80€

Teeauswahl:	 3,50€ 
Schwarz, Kamille, Früchte, Grün, Pfefferminze 

Alkoholisches: 
Tee mit Rum 	 6,90€
Baileys Kaffee mit Sahne (g, 2, 9)	 6,90€
Latte Baileys (g, 2, 9)	 6,90€

Wenn das Wasser zur Ruhe kommt, so 
entfaltet sich der Genuss von Kaffee und Tee.



ALLERGENE
Buchstabe Kennzeichnung

a Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse

b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

e Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

f Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose)

h Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse

i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

l Schwefeldioxid und Sulfite

m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zahl Kennzeichnung

1 Mit Konservierungsstoff

2 Mit Farbstoff

3 Mit Antioxidationsmittel

4 Mit Geschmacksverstärker

5 Geschwefelt

6 Geschwärzt

7 Mit Phosphat

8 Sulfite

9 Koffeinhaltig

10 Chininhaltig

11 Mit Süßungsmittel

12 Enthält eine Phenylalaninquelle

13 Mit Nitritpökelsalz

14 Mit Taurin

15 Mit Säuerungsmittel



Planen Sie eine Feier?
Sei es ein Geburtstag, eine Hochzeit oder ein Firmenevent? 

Wir erstellen Ihnen gerne ein individuelles Angebot ganz nach  
Ihren Wünschen. Sprechen Sie uns einfach vor Ort an oder  
schreiben Sie uns an: info@seerestaurant-luisenpark.de

Ihr Seerestaurant-Team




